Alxe N PROVE N C E .fr DIRECTION DE LA RESTAURATION SCOLAIRE |m A?olvlcs

Mercredi 16 Juin Mercredi 23 Juin Mercredi 30 Juin Mercredi 07 Juillet
Tomates an vinaigrefte Salade verte et croGtons Colin basquaise X2 Concombre en vinaigrette
Escalope de volaille sauce Omel Rix oilaf Boul de boeuf 3
champignons & . melette iz pila oulettes de boeu sauce tomate
DEJEUNER . . Haricots verts et pommes de terre Fromage Spaghettis
—_— Brocolis sautés Froit B8 Frui & v is6 brassé
Gateau de semoule ruit - ruit - aourt oromo’rle rassé
Pqin [ Pain Pain Pain
ain E4
Fruit &8 N Fruit &8 Fruit
GOUTER Pain [ Patisserie Pain [ Pain
\ Verre de lait .
Fromage a la coupe Confiture Chocolat

Viande Bovine Francaise issue d'animaux nés, élevés, abattus en France, contrélée par PN
¥

D Poisson ou préparation & la base de poisson contenant plus de 70% de poisson et deux fois plus
de protéines que de lipides INTERBEV \lﬁ
\
Préparation & base de Viande Bovine origine Union Européenne uniquemem-

AB Produit issu de I'Agriculture Biologique

AGRICULTURE
\J

ADP Produit dAppellation d'Origine Protégé L'origine de la viande sera communiquée 48 heures & lavance par affichage 4,2

Produits frais de saison

Produits locaux et de saison

3&:‘:’0%5P duits rich . . d cul de l'envi
coeuR| roduits riches en oméga 3 et issus d'une agriculture respectueuse de l'environnement

Réglement INCO n°1169/2011 : Les denrées élaborées par la
Cuisine Centrale de la Ville d'Aix-en-Provence sont susceptibles de
contenir un ou plusieurs allergénes majeurs (poissons, crustacés,
mollusques, ceufs, fruits & coques, moutarde, graines de sésame, céleri,
lait, gluten, anhydride sulfureux et sulfites, soja, arachides et lupin)

Ces menus pourront subir certaines modifications en raison des
problémes qui pourraient survenir au moment de leur réalisation




